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Servico Nacional de Aprendizagem Comercial — Administracdo Regiona no Estado do Parana
— SENAC/PR

A/C.: Presidente da Comissdo de Licitaco

REF.: EDITAL DE PREGAO ELETRONICO SENAC/PR/N®22/2025

CARTA DE APRESENTACAO DE PROPOSTA DE PRECOS

A empresa Klas Cafés Especiais Itda, inscrita no CNPJ sob n° 36.307.267/0001-73, propde ao
SENAC/PR o0 FORNECIMENTO FUTURO E EVENTUAL, com base em REGISTRO DE
PRECOS, de CAFE TORRADO ESPECIAL EM GRAOS, pelo periodo de 12 (doze) meses,
nas seguintes condi¢oes:

LOTE 01 (UNICO) - CAFE EM GRAOSTORRADO - CATEGORIA ESPECIAL

PRECO TOTAL
X UNIDADE DE MARCA  QTDE QTDE PRECO 2
ITEM DESCRICAC FORNECIMENTO (sehouver) MiINIMA MAXIMA UNITARIO REE%?ALA@NT'

Café em gréos torrados,
categoria especial, pacote de
1kg.

Especificagdoes do produto:

- café 100% arabica,
classificacéo de 84 pontos
segundo o protocolo SCA;

- Peneira 15 acima

Torra média

Aroma intenso de

1 chocolate. Sabor de Pacote de 1kg

chocolate ao leite, melado,
doce, com uma finalizagao
média prazerosa, acidez
citrica baixa, corpo
aveludado, bem balanceado
e limpo.

- Livre de impurezas e gréos
defeituosos

- Embalagem laminada
especifica para café

- Peso: 1kg

Klas

Café 3.000 3.600 R$100, 67 R$302.000,00

TOTALIZADOR: R$ 302.000,00
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1. PRECOSPOR LOTE

VALOR TOTAL DO LOTE 01 (tnico): R$ 302.000,00 (trezentos e dois mil reais).

2.VALOR TOTAL DA PROPOSTA

2.1. O vaor total da Proposta € de R$ 302.000,00 (trezentos e dois mil reais).

3. PRAZO DE ENTREGA

3.1. O objeto sera entregue em até 10 (dez) dias Uteis, contados da data de recebimento da
respectiva Autorizacdo de Fornecimento — AF, observadas as condi¢cdes estabelecidas no
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO SENAC/PR/N°22/2025.

4. LOCAL DE ENTREGA

4.1. Os produtos deverdo ser entregues nos enderecos constantes do quadro abaixo, conforme o
disposto nas respectivas Autorizagoes de Fornecimento (AF):

UNIDADES DE EDUCACAO
PROFISSIONAL

UEPT 01 — CuritibaCentro RuaAndréde 80.010-080 Curitiba- PR 03.541.088/0008-13

ENDERECO CEP CIDADE CNPJ

Barros, 750
49 - Centro de Distribuicdo RuaAittilio 83.015-460  S&o Joseé dos 03.541.088/0047-20
Talamini, 641 Pinhais- PR

6. DECLARACOES

6.1. Por fim, declaramos que:

6.1.1. Tivemos pleno acesso e tomamos conhecimento de todos os documentos que compdem o
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO SENAC/PR/N®22/2025 e nossa participaco no certame
ratifica nossa concordancia com todos o0s seus termos e condi¢oes.

6.1.2. O objeto sera entregue conforme especificaces contidas no ANEXO | do EDITAL em
referéncia, ao qual esta Proposta de Pregos esta vinculada.

6.1.3. O fornecimento sera futuro e eventual, em quantidades estabelecidas pelo SENAC/PR
por ocasido das solicitagdes deste, quando assim se fizer necesséario ou conveniente, mediante a
emissdo de Autorizacdo de Fornecimento —AF.
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6.1.4. O prazo inicial de vigéncia da ATA DE REGISTRO DE PRECOS serd de 12 (doze)
meses, contados da data de sua celebracéo, podendo ser prorrogada, de comum acordo entre as
partes e desde que a pesquisa de mercado demonstre que 0 preco registrado se mantém
vantajoso, obedecido o limite maximo de 36 (trinta e seis) meses estabelecido no Regulamento
de Licitagbes e Contratos do SENAC/PR.

6.1.5. Nos precos apresentados estdo incluidas todas as possiveis despesas com tributos,
seguros, contribuicbes e/ou encargos sociais, previdencidrios e/ou trabalhistas porventura
incidentes, sgja a que titulo for, bem como despesas com méo de obra, transporte, carga e
descarga e quaisquer outras relacionadas com o objeto do presente procedimento licitatorio.
6.1.6. Esta Proposta de Pregos tem validade de 90 (noventa) dias corridos, contados a partir da
data de sua apresentacéo.

Curitiba, 17 de novembro de 2025.
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Fecomércio PR,
Sesc Senac IFPD m

Prezada Comissao de Licitagao
Ref.: Pregdo eletrdnico 22/2025 - REGISTRO DE PRECOS PARA AQUISICAO, EVENTUAL E FUTURA,
DE CAFE EM GRAOS TORRADO.

Atendendo a solicitacdo da Comissdo de Licitacdo, referente a andlise da
documentacdo de habilitacdo da empresa KLAS CAFES ESPECIAIS LTDA para o Pregdo eletronico
22/2025 - REGISTRO DE PRECOS PARA AQUISICAO, EVENTUAL E FUTURA, DE CAFE EM GRAOS
TORRADO, segue andlise e parecer técnico acerca dos documentos apresentados.

Para o Lote 01 — Café em Grdos Torrado, foi apresentado, juntamente com a proposta de
precos, laudo emitido por Q-Grader certificado, contendo a pontuacdo do produto conforme a
escala SCA (Specialty Coffee Association). Referido documento integra a proposta comercial, em
conformidade com o disposto na clausula 10.1 do Anexo | do Edital.

Adicionalmente, foi solicitada a amostra do item, qual foi encaminhada para analise
laboratorial, com o objetivo de confirmar e validar as informacGes constantes no laudo
apresentado. O respectivo parecer laboratorial encontra-se anexado aos autos (Anexo |).

De forma complementar, a amostra também foi submetida a avaliacdo técnica por
instrutor e profissional especialista da area, visando verificar a adequacdo do produto para
utilizacdo nas aulas dos cursos de qualificacdo profissional do Senac PR, (Anexo Il).

As analises realizadas, tanto laboratorial quanto técnica, atestam que o item proposto
atende integralmente as especificacdes e exigéncias estabelecidas no Edital.

Diante do exposto, manifesta-se parecer técnico conclusivo e favoravel a aceitagao do item

e a sua aquisicado.

Curitiba, 19 de dezembro de 2025.

a0 L TR TR e N O

ST TR I 0 TR I P T P
-,.-h I SR TS Do AAS O ENT g L TP M) C
g . o BNTTE a6 § T 1o RER . e 0 1S g G nE
e :;I“_'_ ¥ e YL 1 e i L b T TR PRt = T S T
Anai Rodrigues Do Nascimento Thiago Inacio Cirino
Coordenadora Interina Coordenador

Coordenadoria de Educacgdo e Tecnologia Coordenadoria de Suprimentos


https://intranet.pr.senac.br/colaboradores/index.asp?numcad=4576
https://intranet.pr.senac.br/colaboradores/index.asp?numcad=4072

~
Fecomércio PR,
Sesc Senac IFPD

Requisito Sim Ndo. Qual a justificativa.
I. Os produtos ofertados atendem integralmente X
ao solicitado em Edital;

Il. As quantidades indicadas na proposta conferem X
com as quantidades exigidas em Edital;

lll. A somatdria dos valores propostos item a item "
esta correta;

IV. O prazo de entrega estd de acordo ou é mais
vantajoso do que o prazo maximo estipulado em X
Edital;

V. No caso de o objeto exigir garantia e

assisténcia técnica, se os prazos estdo de acordo ou X
sdo mais vantajosos do que o prazo estipulado em

Edital;

VI. Foram obedecidos eventuais parametros para
elaboracdo da Proposta de Precos, como valores X

unitarios e totais maximos, quantidade de postos
de trabalho;

VII. Caso o objeto a ser licitado seja uma prestacao
de servicos e exija a indicagdao de impostos, é
necessario verificar se a aliquota utilizada estd de
acordo com a legislacdo vigente para o servico.

N/A
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Os produtos/servigos ofertados atendem
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integralmente ao solicitado em Edital? Sim. N&o. Qual a justificativa
LOTE 01 (unico)

CAFE EM GRAOS TORRADO - CATEGORIA ESPECIAL
Café em grdos torrado, categoria especial,
pacote de 1kg.
Especificagdo do Produto:
- Café 100% arabica.
- Classificagdo minima de 84 pontos no
protocolo da Specialty
Coffee Association (SCA);
- Peneira minima 15 (igual ou superior), com
graos uniformes;
- Nivel de torra média ou Média-Clara. A torra

Item ~ .

01 nao deve ser excessivamente escura, de modo a X

ndo mascarar as caracteristicas originais do grao
ou apresentar superficie excessivamente oleosa;
- Perfil sensorial com notas definidas, com
possiveis nuances frutadas, achocolatadas,
florais ou caramelizadas, sem sabores
indesejados, livre de impurezas e graos
defeituosos.

Embalagem:

- Laminada e hermeticamente selada;

- Peso: 1kg.
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LAUDO TECNICO DE CAFE

Contratante: SENAC - Curitiba/PR

Obijeto: Validagdo de laudo sensorial de café especial para fins de processo licitatério
Produto Avaliado: Café especial torrado em gréos

Quantidade de amostra: Aproximadamente 1kg

Local da Avaliacégo: Lucca Lab — Curitiba/PR

Data da Avaliagéo: 15/12/ 2025

Data de Emissdo do Laudo: 15/12/ 2025



Sobre o Lucca Lab

O Lucca Cafés Especiais, referéncia nacional em qualidade e educacdo no
setor cafeeiro, apresenta o Laudo Técnico de Avaliagdo Sensorial do café,
conduzido no Lucca Lab por Carolina Franco de Souza, Q-Grader e Andlista
Sensorial Profissional reconhecido pela Specialty Coffee Association (SCA).

Nosso objetivo é fornecer uma avaliacdo técnica precisa, imparcial e
reconhecida internacionalmente, que auxilie produtores, torrefacdes,
cafeterias e instituicdes a compreenderem o perfil sensorial e o potencial de

valor agregado de seus cafés.




LAUDO TECNICO DE ANALISE SENSORIAL DE CAFE

1. OBJETIVO

Este laudo técnico tem como obijetivo validar a pontuacdo e os atributos sensoriais
declarados no laudo original, entregue juntamente com a amostra de café especial pelo
fornecedor participante de processo licitatério, assegurando a conformidade do produto
com os critérios técnicos e sensoriais estabelecidos em edital.

A validacao foi realizada por avaliador qualificado (Q-Grader), de forma independente, a
partir da amostra de café torrado em grdos disponibilizada pelo contratante.

2. IDENTIFICACAO E CONDICOES DA AMOSTRA

Produto recebido conforme especificado pelo contratante;

« Café torrado em grdos, sem disponibilizagdo de amostra de café verde;
Amostra acompanhada de laudo sensorial original emitido por Q-Grader;
Avaliacdo restrita as condicdes da amostra recebida.

Observacdo técnica: A auséncia de café verde limita a verificacdo de atributos fisicos
como peneira, defeitos e integridade do lote, concentrando a andlise na avaliagéo
sensorial da bebida.

3. METODOLOGIA DE AVALACAO

Para a realizacdo desta validacdo sensorial, foram utilizados dois protocolos
internacionalmente reconhecidos para avaliacdo de cafés especiais, aplicados de forma
independente, com o objetivo de conferir robustez técnica & andlise comparativa.

3.1 Protocolos Utilizados

« CVA - Coffee Value Assessment (SCA)
« Protocolo de Avaliacdo Sensorial da SCA — versdo 2004

3.2 Procedimentos Gerais
Moagem realizada imediatamente antes da prova;
Proporcdo de preparo conforme protocolo SCA,;

Agua potével, filtrada, dentro dos padrées recomendados;

Avaliagdo conduzida por Q-Grader licenciado, seguindo boas prdticas de andlise
sensorial.



4. RESULTADOS DE PONTUACAO

Apds a aplicagdo dos protocolos descritos, foram obtidas as seguintes pontuagdes:

« Protocolo CVA (SCA): 84,25 pontos

« Protocolo SCA 2004: 84,00 pontos
Para fins de comparagdo, o laudo original apresentado pelo fornecedor indicava
pontuacdo de 84,75 pontos.

5. ANALISE DESCRITIVA SENSORIAL

5.1 Descritores Declarados no Laudo Original
Conforme o laudo apresentado juntamente com a amostra, o café foi descrito como:
« Aroma intenso de chocolate;
« Sabor de chocolate ao leite e melado;
« Docura elevada;
« Acidez citrica equilibrada;
« Corpo aveludado;
« Finalizag¢do prazerosa, balanceada e limpa.

5.2 Descritores Observados — Protocolo SCA 2004
Na avaliagdo realizada segundo o protocolo SCA (2004), foram identificados os
seguintes atributos:

« Perfil geral doce, limpo e equilibrado;

« Corpo baixo, com leve sensacdo de secura;

« Notas sensoriais predominantes de mascavo e nozes.

5.3 Descritores Observados — Protocolo CVA
Na aplicagcdo do protocolo CVA, observaram-se os seguintes descritores:
« Familia aromética/sabor: nozes e cacau, com predominéncia de nozes;
« Dogura associada a agicar mascavo;
« Sabor doce agraddvel, com retrogosto de nozes e leve amargor relacionado & torra;
+ Acidez citrica média;
« Sensacdo na boca suave;
« Perda de estrutura com o resfriamento da bebida;
« Boa uniformidade e dogura geral.



6. ANALISE COMPARATIVA DOS DESCRITORES

A comparagdo entre os descritores sensoriais do laudo original e aqueles observados nas
avaliagdes independentes demonstra coeréncia técnica entre os perfis descritos,
considerando as diferencas naturais entre protocolos, vocabuldrios sensoriais e condigdes
de andlise.

As notas de chocolate e chocolate ao leite declaradas no laudo original encontram
correspondéncia nas familias de cacau, mascavo e nozes identificadas nos protocolos
SCA 2004 e CVA. A dogura descrita como melado estd alinhada com as referéncias de
aclcar mascavo observadas nas avaliacdes independentes.

As variacdes relacionadas a corpo e sensacdo na boca situam-se dentro da normalidade
técnica esperada para avaliagdes sensoriais conduzidas com diferentes metodologias e
ndo comprometem a coeréncia global do perfil sensorial do café.

7. VALIDACAO DO LAUDO ORIGINAL

A andlise comparativa entre a pontuagdo declarada no laudo original (84,75 pontos) e
as pontuagdes obtidas nesta avaliagdo independente (84,25 pontos no CVA e 84,00
pontos no protocolo SCA 2004) evidencia proximidade estatistica e consisténcia
sensorial, compativeis com a variabilidade natural do método de avaliagdo sensorial.

Dessa forma, constata-se que o laudo original encontra respaldo técnico, ndo sendo
identificadas discrepéncias relevantes entre os resultados.

8. CONCLUSAO TECNICA

Com base nos protocolos aplicados, nos resultados obtidos e na andlise comparativa
realizada, conclui-se que:

O café avaliado apresenta pontuagcdo sensorial compativel com cafés especiais, igual ou
superior a 84 pontos;

A pontuacdo minima exigida em edital foi atingida e validada;

O perfil sensorial do café é coerente, uniforme e compativel com as descrigdes
apresentadas no laudo original.

Este laudo expressa parecer técnico independente, restrito as condicdes da amostra
recebida e ao escopo solicitado pelo contratante, sendo destinado exclusivamente para
fins de validagdo sensorial em processo licitatério.
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Profissionais certificados pela CQI com habilitacao vigente.

(Laudo klas) https://database.coffeeinstitute.org/users/graders/arabica
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PARECER TECNICO

Apds o recebimento da amostra de café em grios torrade, procedeu-se 3
avaliaco técnica do item, com a finalidade de verificar a confarmidade do
produto com as exigéncias do Edital e sua adequagdo para utilizagéo nos cursos
de qualificacao técnica,

A analise contemplou a avaliagdo visual deos grios, observando-se
uniformidade, integridade, grau de torra compativel com a proposta apresentada
e-auséncia de defeitos aparentes que compremetessem a qualidade do prodisto.

Ma sequéncia, foi realizada a prova sensorial e degustagio da bebida,
considerando aspectos coma aroma, sabor, acidez, corpo e equilibrie, conforme
praticas reconhecidas no setor cafeeiro. Os resultados obtidos demonstraram
que o café apresenta caracteristicas sensoriais compativeis com os padries
esperadas para fins didaticos e de aprendizagem.

Com base nas avaliagies realizadas, constatou-se que o produto atende
as especificagies técnicas estabelecidas no Edital e mostra-se adequado para
uso em sala de aula, contribuindo de forma satisfatdria para o desenvolvimente
das atividades praticas dos cursos de qualificacio técnica do Senac PR.

Diante do exposto, emite-se parecer lécnico conclusive e favordvel 4
aceitagio do item e 4 sua aquisicio,
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PREGAO ELETRONICO 22/2025 ~

REGISTRO DE PRECOS PARA AQUISICAO, EVENTUAL E FUTURA, DE CAFE EM GRAOS TORRADO.

CHECKLIST DA PROPOSTA DE PRECOS E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

B.1. A Proposta de Precos deverd ser apresentada conforme modelo do ANEXO [Il deste EDITAL, em

papel timbrado da empresa licitante ou com o carimbo contendo o CNPJ, em 01 (uma) via, digitada ou
datilografada, em linguagem clara, sem emendas ou rasuras, datada e devidamente assinada pelo
representante legal da empresa, e contendo as seguintes informagdes:

8.1.1 Razdo Social ou denominacdo da licitante e numero de sua inscricdo no Cadastro Nacional de
Pessoas Juridicas — CNPJ.

8.1.2 Objeto da licitacdo: conforme descrito no ANEXO | do presente EDITAL

B.1.3 Descricio/Especificaches Técnicas: de forma detalhada, inclusive com mengde a marcas e
modelos ofertados, quando for o caso.

Bidwuiﬂﬁﬂsgui otado igatori; ) oeda clo wi) ;
decimais, al j& incluidos tributos, fretes Seguros, carga, de-sr.arga. mnn!agan efuu insta[m;au
{conforme o caso), bem como despesas com materiais e mao-de-obra e outras despesas ou Gnus, 5eja
a que titulo for, necessarios ao cumprimento do objeto da licitagio.
8.1,4.1 O preco total do lote deve corresponder 3 samatdria dos valores unitarios de todos as seus
itens, wnnms MINIMAS ¢ os VALORES MM_&MMMM

8.1.4.2 Os pregos totais do lote e da Prupusta de Prm;as deverﬂu ser Infnrmadu:s também por extenso,

.

8.1.5 Prazos: observado o disposto no ANEXO | do EDITAL

8.1.6 Garantia e Assisteéncia Técnica: observado o disposto no ANEXO | do EDITAL.

8.1.7 Forma e condicGes de pagamento: observado o disposto no ANEXO | do EDITAL

BISM nhmwinfmurammmmmﬂsamﬂirdam
|I._|J.._. -

9.2.1 Prova de registro no drgdc competente e alteragdes (se houver), no caso de empresirio
individual;

2 228

9.2.2 ﬂtﬂ.ﬂﬂllﬂllm {estatuto ou contrato social), com as devidas alteracdes contratuais (se houver)
onsolidada e alteracBes posteriores (se houver), devidamente registrados
no dqln mpctente em se trmlndn de sociedade comercial;

§.2.3 Ato d 0 ou d .30 do 1ais administradores, no caso de socedade por acbes,
tambim dewdam:-nte regusmdu no ﬁtgiu wnpetente

9.2 4 Carta de Credenciamento (ANEXO 1) ou procuragio por instrumento pablice ou particular, com
firma reconhecida, caso o representante legal da licitante ndo seja o soclo administrador ou o
empresdrio individual.

9.3.1 Documento comprobatdrio de inscrigiio




Great
Ploce
O

ahfmgendu inr.lusive as cuntnbub;ﬁes snc}ais prwlstas nas aFineas a'a 'd' du paragrafn l.‘.tnlco do artigo oK
11 da Lei n2 8.212/91.
9.3.3 Ci juais, relativa ao domicilio ou sede da licitante.

9-3-" Sdal
9.3.5 Certificado ¢
9.36Ce

OK
ais, relativa ao domicilio ou sede da licitante. oK
oK
oK

reclaracio de inexisténcia de peditl edén:hdaohﬂgntwmdadede
mmun{mgiu de fatas su pewenientes, cnnfarme mudelu :m‘rstint! do ANEXO V do EDITAL.

10. nocuutmucic Esm:im rm u.\ssarmko DAS PROPOSTAS:
10.1 A licitante arrematante deverd apresentar, junto & proposta comercial, como critério de
classificacdo, o laudo técnico emitido por um Q-Grader com licenga ativa, registrado no site
https://database.coffeeinstitute.org/users/graders/arabica, atestando que o café ofertado atinge oK
pontuacdo minima de 84 pontos na escala SCA.

10.1.1 O laudo devera ser emitido no prazo maximo de 6 meses antes da data de apresentagio da

proposta.
12. QUALIFICAGAO TECNICA
12.1. A licitante deverd encaminhar copia do Alvard de Funcionamento vilido. Em caso de

armazenamento terceirizado, a licitante devera apresentar cépia do Alvard de Funcionamento do
depositario, acompanhado de contrato ou acordo formal.

_-mmmmnmm | R$302.000,00
m - T J. —

Curitiba, 23 de dezembro de 2025.
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Alj Luders Andre Luis Siqueira Leal
Presidente da Comissao Permanente de Licitagdo Membro da Comissdo Permanente de Licitagdo

Eish%i Padilha lutmx@m Dalmolin
Membro da Comissdo Permanente de Licitacdo Apoio da Comissao Permanente de Licitagdo
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