
ITEM
REFERÊNCIA DE 

LAYOUT
IMAGEM DE REFERÊNCIA DESCRIÇÃO

QUANTIDADE 

SENAC
AMBIENTES SENAC

1 295

VITRINE EXPOSITORA REFRIGERADA

Estrutura em aço inoxidável. Frente em vidro reto duplo com apoio superior. Laterais em vidro reto duplo. Portas 

deslizantes espelhadas internamente em vidro duplo.  Prateleiras em vidro com iluminação em LED. 

Três níveis de exposição (base + 2 níveis).

Sistema de refrigeração através de ar forçado com controlador digital e compressor. Unidade de refrigeração incorporada. 

Temperatura de trabalho médio entre 3°C até 6°C.

Perfil em alumínio anodizado. Pés niveladores de altura. Acabamento frontal em inox. 

Tensão de alimentação de 220V/ 60Hz, potência de 600W.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 700mm

Profundidade: 700mm

Altrua: 1250mm

1 Café‐Escola

2 297

VITRINE EXPOSITORA AQUECIDA

Estrutura em aço inoxidável. Frente em vidro reto duplo com apoio superior. Laterais em vidro reto duplo. Portas 

deslizantes espelhadas internamente em vidro duplo.  Prateleiras em vidro com iluminação em LED. 

Três níveis de exposição (base + 2 níveis).

Sistema de aquecimento a seco com forçador de ar, umidificador e termômetro. Vidro plano com serigrafia preta. Níveis de 

exposição 02, fundo interno em aço inoxidável, temperatura de trabalho de 30°C a 75°C. Perfil em alumínio anodizado. Pés 

niveladores de altura. Acabamento frontal em inox. 

Tensão de alimentação de 220V/ 60Hz, potência de 600W.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 700mm

Profundidade: 700mm

Altrua: 1250mm

1 Café‐Escola

3 299

VISA COOLER 1  PORTA

Refrigerador vertical com 01 porta e iluminação interna com lâmpadas LED na cor branco. Porta de vidro duplo temperado 

com fechamento automático. Possui 3 prateleiras internas eguláveis e inclináveis. Evaporador aletado com ventilação 

forçada de ar frio. Controle de temperatura por termostato. Sistema Frost Free. Têrmometro digital externo. Pés 

reguláveis. Pintura externa na cor branco.

Capacidade bruta 414 litros. 

Temperatura de trabalho médio entre 1°C até 7°C.

Potência 300W.

Voltagem 220V / 60Hz.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 645mm

Profundidade: 610mm

Altura: 1860mm

2 Café‐Escola

4 300

MÁQUINA DE LAVAR LOUÇA

Máquina de lavar louças em aço inoxidável AISI 304. Porta frontal com paredes duplas com isolamento. Tanque estampado 

sem emendas.

Painel eletrônico com mostrador digital localizado na parte superior frontal da máquina.

Temperatura de lavagem de 50º a 60ºC e de enxague a 80ºC.  Ciclos de 90, 120 e150 segundos.

Controle automático de nível de água do tanque e de temperatura.

Dispositivo de segurança que interrompe o ciclo caso a porta seja aberta durante a operação.

Capacidade: 30 cestos por hora.

Alimentação 220V / 60Hz

Potência 3,5kW.

Acessórios: 2 gavetas (1 gaveta para prato e 1 gaveta para pratos de sobremesa, pires, copos e xícaras), 2 suportes para 

talheres e 2 suportes para pratos de sobremesa e pires.

Máquina deve ser fornecida com kit de despenser para detergente e 1 carga de detergente.

Altura útil da câmara: 325mm

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 435mm

Profundidade: 530mm

Altura: 700mm

1 Apoio Café

5 301

MAQUINA DE GELO DE BANCADA

Máquina de gelo em aço inoxidável, com depósito incorporado. Sistema de ventilação lateral. Possui Filtro de água. 

Produção: 42 a 52kg/24hs. Capacidade do depósito: aproximadamente 6kg / 315 cubos. Números de cubos por ciclo: 20

Alimentação: 220V. Potência: 1/4HP. Gás refrigerante: R134

DIMENSÕES APROXIMADAS: 

Largura: 470mm 

Profundidade: 550mm 

Altura: 610mm

1 Café‐Escola

6 306

BATEDEIRA PLANETÁRIA

Batedeira com tigela em aço inox com capacidade para 4 a 5 litros.

Base em plástico resistente na cor branca.

Com botão rotativo de 8 velocidades, possibilitando as funções de: misturar, amassar, bater e sovar ingredientes.

Movimento planetário para a mistura de ingredientes.

Acompanha 3 opções de batedores: pá para mistura de massas médias, globo para incorporar ar em massas leves e gancho 

para o preparo de massas pesadas.

Potência mínima: 300W.

Alimentação: 220V.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 230mm

Profundidade: 370mm

Altura: 310mm

2 AP Gourmet

7 312

BLENDER

Blender profissional com proteção acústica. A cobertura acústica deve ser removível e o equipamento deve contar com 

programas específicos para o uso com outros copos.

O copo de máxima performance  ‐ MP de 0,9 litro, é equipado com uma lâmina que elimina a cavitação reduz o tempo de 

mistura em até um terço do tempo. Fabricado em policarbonato de alta resistência, possui 34 programas de operação 

diferentes.  Altura da unidade fechada: 54,56 cm

Volts: 220/ Amps: 11,5/ Watts: 1073‐1178/ Hz: 50/60

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 235mm

Profundidade: 260mm

Altura: 550mm

1 AP Gourmet

EQUIPAMENTOS DE GASTRONOMIA

1



8 313A

MIXER DE MÃO PROFISSIONAL

Triturador Monofásico 230/50/1. Potência 220 Watts – Velocidade variável de 1500 a 14000 rpm. Lâmina, campânula e 

tubo integralmente em aço inoxidável, comprimento 190 mm.

Potência 270 Watts.

Bloco de motor em aço inoxidável com aberturas laterais de ventilação na parte superior. Botão de velocidade variável. 

Velocidade variável de 2000 a 12500 rpm. Forma da pega concebida para uma boa preensão do aparelho e um trabalho 

sem fadiga.

Com equipamento para a realização de emulsões ao minuto, arejadas e volumosas.

Lâmina e tubo integralmente em aço inoxidável com comprimento de 190 mm. Tubo com lâmina desmontável.

Potência útil 220 Watts

Peso líquido 1,4 kg

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 78 mm

Profundidade: 65 mm

Altura: 470 mm

1 Café‐Escola

9 313B

MIXER DE MÃO

Mixer de mão com mini processador, copo medidor 700ml e batedor de claras. 4 lâminas para melhor desempenho 

performance. Duas velocidades (normal e turbo). Haste em inox desmontável, no formato ideal para evitar respingos. 

Suporte de parede com organizador para cabo elétrico;

Potência: 600W. 

Frequência: 60HZ

220V

Capacidade: 700ml

1 AP Gourmet

10 314

MULTIPROCESSADOR DE ALIMENTOS

Multiprocessador com função de processar, ralar, misturar, fatiar, espremer, picar e liquidificar. Recipiente de 2 e 1,5 litros. 

Potência mínima de 1.000W. Sistema de segurança com detecção de tampa e recipiente. Estrutura do equipamento 

reforçada em plástico ABS, discos em aço inox, batedor e espremedor em polipropileno. Pés antideslizantes.

Alimentação: 127V

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 450 mm

Profundidade: 230 mm

Altura: 360 mm 

1 AP Gourmet

11 315

MÁQUINA DE CHOCOLATE QUENTE

Aquecimento por meio de resistência elétrica controlada por termostato. Temperatura de 30°C a 90°C. Dois termostatos 

para maior controle de temperatura e proteção do usuário.

Cuba transparente, por onde se pode visualizar o produto, com base metálica. Deve prever a possibilidade de remover a 

cuba com o produto para armazenagem no refrigerador. Possuir tampa em aço inoxidável. Válvula servidora desmostável.

Sistema de agitação da bebida por pá giratória com raspador no fundo da cuba. 

Potência: 800W

Alimentação: 220V

Capacidade: 5 litros

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 240mm

Profundidade: 320mm

Altura: 490mm

1 Café‐Escola

12 316

MÁQUINA DE CAFÉ

Cafeteira portátil constituída em aço inoxidável, com 2 aquecedores controlados individualmente que visam manter a 

temperatura do líquido. Sistema abastecimento manual. Fornecida com duas Jarras de  aproximadamente 2L cada, 

constituídas em policarbonato extremamente resistente, com tampa.

Volume de produção – 14L/hora.

Voltagem 220V

Potência 1780W

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 216mm

Profundidade: 452mm

Altura: 480mm

1 Café‐Escola

13 333

MÁQUINA DE COZINHAR ‐ THERMOMIX

Corpo da máquina em material plástico de alta qualidade na cor branco.

Copo em aço inoxidável, com sistema de aquecimento integrado e sensor de temperatura. Capacidade de 2,2 litros. Com 

tampa e copo medida na tampa.

Com cesto/coador para suco de frutas, recipiente extra para cozinhar ao vapor, borboleta para bater nata ou claras e 

lâmina para mexer a baixa velocidade, misturar/triturar a uma velocidade média e misturar/homogeneizar a uma 

velocidade alta.

Com painel touchcreen que permite o controle de tempo, temperatura (de 37°C a 120°C)  e velocidade (de 40 a 10.700 

rpm) para cada preparo.

Função de rotação inversa da lâmina.

Balança de precisão incorporada.

Sistema de segurança  que garante que a tampa não seja  aberta até que a lâmina pare totalmente.

Proteção contra sobreaquecimento e proteção eletrônica do motor para evitar sobrecargas.

Potência: 1.500W

Alimentação: 220V.

DIMENSÕES APROXIMADAS ‐ SEM RECEPIENTE PARA COZIMENTO VAPOR:

Largura: 330 mm

Profundidade: 330 mm

Altura: 340 mm

1 AP Gourmet

2



14 334

MIXER PROFISSIONAL

Base em ferro fundido, cabeçote em plástico de alta resistência e coluna em aço inox.

Copo em aço inox, monobloco, sem solda.

Capacidade do copo de 0,8 litros.

Sistema de segurança que impede o funcionamento da máquina sem o copo posicionado no suporte.

Potência mínima: 500W.

Rotação mínimas: 15.000 RPM.

Tensão: 220 Volts.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 210mm

Profundidade: 150mm

Altura: 470mm

1 Café‐Escola

15 336

FREEZER COM PORTA DE VIDRO

Para conservação e exposição de produtos congelados

Temperatura: ‐16° a ‐20°C

Refrigeração: Ar forçado com serpentina aletada

Degelo: Automático (Frost Free)

Controle de Temperatura: Controlador eletrônico digital com indicador de temperatura

Iluminação: 1 barra de LED no painel externo e 1 interna na parte superior

Porta: Vidro duplo temperado baixo emissivo, com aquecimento e fechamento automático

Prateleiras aramadas: 3 níveis reguláveis e inclináveis + estrado

Pés reguláveis

Capacidade bruta(litros) 578

Peso bruto(kg) 124

Tensão(V) 220

Frequência(Hz) 50 ou 60

Consumo kWh/dia(60Hz) 16,62

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 675mm

Profundidade: 811mm

Altura: 1976mm

5
Apoio Café

Depósito

16 342

CHALEIRA ELÉTRICA

Chaleira elétrica com acabamento em aço inox escovado e capacidade de 1,7L.

Dispositivo que desliza autimaticamente quando atinge 100°C. Com botão Pop‐Up para abrir a tampa. Com indicador 

transpatente de nível. Base 360° oara encaixar a chaleira.

Copo da chaleira não possui cabo elétrico.

Frequência: 60Hz

Peso: 0,96Kg

220V

Dimensões:

Altura: 230mm

Largura: 215mm

Profundidade: 150mm

1 Café‐Escola

17 369

BANDEJA EM INOX COM LAVA‐COPO

Bandeja pingadeira em aço inoxidável, de sobrepor, com grelha removível.Com válvula lava‐copos (glass rinser) e dreno.

DIMENSÕES APROXIMADAS:Largura: 400mmProfundidade: 400mmAltura: 45mm

1 Café‐Escola

18 433

CARRO BANDEJA UTILITÁRIO

Carro utilitário triplex, com 3 níveis. Fabricado em polipropileno com estrutura em tubo de alumínio anodizado. Possui 3 

laterais fechadas.Puxadores ergométricos na parte frontal e posterior.Com 4 rodízios giratóriosCor cinza.Capacidade 180kg.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 540mm

Profundidade: 1000mm

Altura: 950mm

1 Café‐Escola

19 368

PURIFICADOR DE ÁGUA

Purificador compacto que fornece água gelada, natural ou misturada, com suporte para fixação na parede. Com bica alta 

articulável e compressor ecológico. Com Bandeja removível (pingadeira). 

Gabinete com proteção UV. Com tratamento especial aplicado nas partes plásticas onde há contato com a água purificada, 

inibindo a proliferação de micro‐organismos. Filtro C+3, Classe ‐ C ≥ 5 a < 15, Bacteriostático, retém micropartículas e 

possui fácil substituição. Fluxo contínuo: água purificada mesmo sem energia. Produto desmontável e com serpentina 

extarna para facilitar a limpeza. 

Potência: 82W.

Alimentação: 220V.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 27cm

Profundidade: 32,2cm

Altura: 35,7cm

1 Apoio Café

20 365

COOKTOP 4 BOCAS

Cooktop com tecnologia de indução de última geração. Bocas com timer individual e função que permite utilizar 2 bocas 

interligadas. Mesa vitrocerâmica e display de LED. Com função na qual é possível ativar a potência máxima do cooktop para 

uma fervura rápida. Com função de seleção da potência ideal para cada preparo. Com função Timer e trava e segurança. 

Com indicador de superfície quente.

Consumo: 7,2Kw/H

Potência: Zona de cocção de 145 mm: 1800 W Zona de cocção de 180 mm: 2200 W Zona de cocção de 210 mm: 3000 W

Peso: 12,1Kg

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 770mm

Profundidade: 510mm

Altura 52mm

1 AP Gourmet

3



21 370

GELADEIRA FROST FREE 588L

Geladeira Frost Free Inverse 588L, cor Inox, com painel Touch Sreen externo e controle de temperatura. Com gavetão com 

alta capacidade de armazenamento. Com recipiente para guardar gelo com abastecimento independente de água. 5 nível 

de temperatura. Frezer localizado na parte inferior.

Consumo de energia: 68KWH

Capacidade total: 588L

Capacidade da Geladeira: 400L

Capacidade do Freezer: 188L

Peso: 99Kg

220V

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 837mm

Profundidade: 791mm

Altura: 188mm

1 AP Gourmet

22 339

BATEDOR DE BORRA DE CAFÉ COM GAVETA EM AÇO INOX E TAMPER EM INOX

Gaveta de borra para máquina de café expresso profissional, em em aço inox e borracha reforçada para dispensar o cake 

ou borra do café utilizado.

Tamper em aço inox para compressão do café para máquina de café espresso (ref. de layout 318)

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 260mm

Profundiade: 430mm

Altura: 120mm

1 Café‐Escola

4
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QUANTIDADE 

SENAC
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1 310

FORNO ELÉTRICO A VAPOR

Forno elétrico de embutir. Com termômero que auxilia na cocção. Sistema de convecção, permitindo a circulação de ar 

quente dentrod do fonro, garantindo uma temperatura homogênea. Com função que umidifica o inteiror da cavidade 

através do vapor, soltando e amolecendo as sujeitas e facilitando a limpeza do forno.

Com resistências blindadas. Com Bandeja coletora de resíduos. Com 2 prateleiras

Capacidade: 31L.

Peso: 32,5Kg

Alimentação: 220V

Potência: 3390W

Frequência: 60Hz

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 595mm

Profundidade: 569mm

Altura: 594mm

2 AP Gourmet

2 353

FORNO MINICONVECÇÃO ‐ COM BASE

Forno constituído integralmente de aço inoxidável. Com cantos arredondados. Isolamento em lã de rocha 

mineral.Capacidade para 4 assadeiras 35x35cm. Aquecimento por meio de resistências especiais inoxidáveis blindadas. 

Temperatura ajustável de 0°C a 210°C. Comando em painel digital.Convecção com circulação de ar por turbina de alta 

performance.

Sem geração de vapor.

Fornecer com quatro assadeiras 35X35. 

Alimentação 220V.

Potência 2600W.

Com base para forno de convecção, desmontável, capacidade para 7 Assadeiras 35x35cm, construída em aço inoxidável, 

com pés com regulagem de altura. 

Dimensões aproximadas da base: 540 x 405 x 775mm (larg x prof x alt).

DIMENSÕES APROXIMADAS:Largura: 580mmProfundidade: 680mmAltura: 445mm

1 Café‐Escola

3 356

FORNO EXPRESS

Forno construído em aço inoxidável para finalização rápida de alimentos com tecnologia de convecção de ar impingido 

combinada com microondas. Com sistema de filtragem de ar com conversor catalítico, dispensando a necessidade de 

equipamentos de exaustão. Sem orifícios laterais, podendo ser posicionado próximo a paredes.

Com tela Touch Screen e conexão Wi‐fi e USB para atualizações e importar/exportar receitas.

Temperatura ajustável de 30°C a 280°C, com controle independente das resistências superiores e inferiores.

Controle de velocidade do ar de 10% a 100%.

Controle da potência de micro‐ondas de 0% a 100%.

Sensor para monitoramento da temperatura na câmara.

Pode ser utilizado com utensílios metálicos.

Pés niveladores.

Peso: 88Kg

Capacidade: 21L

Acessórios de série: Pedra, Pá inox, Cesta de teflon e Pen drive para receitas.

Alimentação: 220V./ Potência: 6,6KW

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 530mm

Profundidade: 805mm

Altura: 635mm

1
Café‐Escola

FORNOS



UNIDADE INTEGRADA SESC SENAC ARAPONGAS
MOBILIÁRIO EM INOX

ITEM
REFERÊNCIA DE 

LAYOUT
IMAGEM DE REFERÊNCIA DESCRIÇÃO

QUANTIDADE 

SENAC
AMBIENTES SENAC

1 591

LAVATÓRIO DE HIGIENIZAÇÃO EM AÇO INOX (ACIONAMENTO POR JOELHO)

Lavatório de parede totalmente construído em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8, com acionamento por joelho. Solda TIG, 

acabamento escovado e processo de corte a laser.

Tampo vincado, com borda medindo 40mm e espelho traseiro com 100mm de altura.

Furação para torneira na lateral direita. Torneira modelo especial.

Com cuba redonda de 250mm (diâmetro) x 140mm (alt), com válvula inclusa.

Fornecimento de todos os componentes e acessórios necessários para a instalação de água e esgoto, visando o perfeito 

funcionamento do equipamento (sifão, válvulas, conexões, tês, reduções, mangueiras, etc.).

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 360mm

Profundidade: 360mm

Altura: 250mm

3

Café‐Escola

Apoio Café

AP Gourmet

2 597A

BALCÃO LATERAL COM CUBA E PORTAS ‐ 150cm

Balcão confeccionado em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser.

Tampo em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, com vincos para evitar derramamento de líquidos, com borda de 

acabamento de 40mm nos lados livres acabando com dobra de 10mm em 90 graus. O tampo deverá resistir a cargas e esforços 

sem sofrer deformação.

Espelho de acabamento traseiro com 100mm de altura. 

Deverá conter uma cuba estampadas em aço inoxidável, do lado esquerdo, com 500mm (larg) x 400mm (prof) x 300mm (alt). As 

cubas devem ser entregues completas, com válvula e sifão compatíveis.  Deverá conter torneira de mesa com bica alta móvel em 

aço inox, instalada centralizada com o eixo da cuba (modelo Izy Deca ou similar técnico). A torneira de mesa deverá ser entregue 

completa, com flexível para conecção ao ponto de água.

Prateleira inferior lisa em aço inoxidável espessura de 1,2mm, com bordas de acabamento de 40mm nos lados, abrangendo 2 

portas.  

Deverá prever recorte na base inferior do móvel para encaixe de caixa de gordura de sobrepor, localizada na porta a esquerda. 

Nesta porta, não será possível instalar praleira para viabilizar a manutenção da caifa de gordura.

03 Portas em aço inoxidável com puxadores ergônomicos. Dobradiças das portas em aço inoxidável e portas com sistema de 

fechamento magnético. 

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras do espelho, tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), 

sem pontos cortantes, sem rebarbas.

Perfis de reforço estrutural em aço inoxidável. Contraventamento tubular em aço inoxidável Ø 1''.

Fornecimento de todos os componentes e acessórios necessários para a instalação, visando o perfeito funcionamento do 

equipamento (sifão, válvulas, conexões, tês, reduções, mangueiras, etc.).

Prever furações no tampo e no fundo do armário para ligações de esgoto dos equipamentos 369 e 301 do layout

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 1500mm/ Profundidade: 700mm/ Altura: 860mm

1 Café‐Escola

3 597B

BALCÃO LATERAL COM CUBA E PORTAS ‐ 100cm

Balcão confeccionado em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser.

Tampo em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, com vincos para evitar derramamento de líquidos, com borda de 

acabamento de 40mm nos lados livres acabando com dobra de 10mm em 90 graus. O tampo deverá resistir a cargas e esforços 

sem sofrer deformação.

Espelho de acabamento traseiro com 100mm de altura. 

Deverá conter uma cuba estampadas em aço inoxidável, do lado esquerdo, com 500mm (larg) x 400mm (prof) x 300mm (alt). As 

cubas devem ser entregues completas, com válvula e sifão compatíveis.  Deverá conter torneira de mesa com bica alta móvel em 

aço inox, instalada centralizada com o eixo da cuba (modelo Izy Deca ou similar técnico). A torneira de mesa deverá ser entregue 

completa, com flexível para conecção ao ponto de água.

Prateleira inferior lisa em aço inoxidável espessura de 1,2mm, com bordas de acabamento de 40mm nos lados, abrangendo 1 

porta.

Deverá prever recorte na base inferior do móvel para encaixe de caixa de gordura de sobrepor, localizada na porta a esquerda em 

1 unidade e na porta direita em 1 unidade. Nesta porta, não será possível instalar praleira para viabilizar a manutenção da caifa de 

gordura.

Portas em aço inoxidável com puxadores ergônomicos. Dobradiças das portas em aço inoxidável e portas com sistema de 

fechamento magnético. 

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras do espelho, tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), 

sem pontos cortantes, sem rebarbas.

Perfis de reforço estrutural em aço inoxidável. Contraventamento tubular em aço inoxidável Ø 1''.

Fornecimento de todos os componentes e acessórios necessários para a instalação, visando o perfeito funcionamento do 

equipamento (sifão, válvulas, conexões, tês, reduções, mangueiras, etc.).

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 1000mm/ Profundidade: 700mm/ Altura: 860mm

2 Apoio Café

4 617

FREEZER HORIZONTAL 3 PORTAS

Freezer horizontal construído em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8.Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser.

Tampo em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, com borda de acabamento de 40mm nos lados livres acabando com 

dobra de 10mm em 90 graus. O tampo deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação. Espelho de acabamento traseiro 

com 100mm de altura.

Portas em aço inoxidável com puxadores ergônomicos e com sistema de fechamento magnético. Dobradiças das portas em aço 

inoxidável. As portas devem apresentar trancamento através de fechadura e chave com tratamento anticorrosivo.

Prateleiras internas (01 inferior e 01 intermediária por porta) removíveis e ajustáveis, em aço inoxidável. Fornecer 01 GN 

1/1x65mm, tipo liso, por porta, totalizando 02 GN's. Capacidade total para no mínimo 10 GNs 1/1X65mm.

Sistema de refrigeração através de ar forçado, com degelo automático (Frost Free). Unidade compressora localizada na lateral 

direita do freezer e comando automatizado com programador digital. Isolamento em poliuretano de alta densidade. Temperatura 

de trabalho de ‐18°C a ‐22°C. 

Bandeja coletora inferior removível para armazenamento de líquidos provenientes do degelo. Fixação em trilho acoplado na 

canopla inferior. Dimensões da bandeja: 300mm larg x 300mm prof x 40mm alt.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras do espelho, tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), 

sem pontos cortantes, sem rebarbas.

Alimentação 220V. Potência 1/2HP.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 2000 mm

Profundidade: 700 mm

Altura: 860 mm

1 Café‐Escola

MOBILIÁRIO EM INOX

1



UNIDADE INTEGRADA SESC SENAC ARAPONGAS
MOBILIÁRIO EM INOX

5 620A

REFRIGERADOR HORIZONTAL 4 PORTAS

Refrigerador horizontal construído em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8.Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a 

laser.Tampo em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, com borda de acabamento de 40mm nos lados livres, acabando 

com dobra de 10mm em 90 graus. O tampo deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação. Espelho de acabamento 

traseiro e na lateral direita com 100mm de altura. Portas em aço inoxidável com puxadores ergônomicos e com sistema de 

fechamento magnético. Dobradiças das portas em aço inoxidável. As portas devem apresentar trancamento através de fechadura 

e chave com tratamento anticorrosivo.Prateleiras internas (2 un. por porta) removíveis e ajustáveis, em aço inoxidável. Fornecer 

01 GN 1/1x65mm, tipo liso, por porta. Capacidade para no mínimo 8GNs 1/1X65mm.Sistema de refrigeração através de ar 

forçado. Unidade compressora localizada na lateral direita do refrigerador e comando automatizado com programador digital. 

Isolamento em poliuretano de alta densidade. Temperatura de trabalho de 0°C a 5°C. Sistema de degelo automático (Frost 

Free).Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento 

embutido.Todas as soldas e as dobras do espelho, tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes, 

sem pontos cortantes, sem rebarbas.

Alimentação: 220V.

Potência: 1/2HP.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 2500 mm

Profundidade: 700 mm

Altura: 860 mm

1 Café‐Escola

6 620B

REFRIGERADOR HORIZONTAL 3 PORTAS

Refrigerador horizontal construído em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8.Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a 

laser.Tampo em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, com borda de acabamento de 40mm nos lados livres, acabando 

com dobra de 10mm em 90 graus. O tampo deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação. Espelho de acabamento 

traseiro com 100mm de altura. Portas em aço inoxidável com puxadores ergônomicos e com sistema de fechamento magnético. 

Dobradiças das portas em aço inoxidável. As portas devem apresentar trancamento através de fechadura e chave com tratamento 

anticorrosivo.Prateleiras internas (2 un. por porta) removíveis e ajustáveis, em aço inoxidável. Fornecer 01 GN 1/1x65mm, tipo 

liso, por porta. Capacidade para no mínimo 8GNs 1/1X65mm.Sistema de refrigeração através de ar forçado. Unidade compressora 

localizada na lateral direita do refrigerador e comando automatizado com programador digital. Isolamento em poliuretano de alta 

densidade. Temperatura de trabalho de 0°C a 5°C. Sistema de degelo automático (Frost Free).Pés em tubo de aço inoxidável com 

Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.Todas as soldas e as dobras do 

espelho, tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes, sem pontos cortantes, sem rebarbas.

Alimentação: 220V.

Potência: 1/2HP.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 2000 mm

Profundidade: 700 mm

Altura: 860 mm

1 Café‐Escola

7 609

MESA CENTRAL COM TOMADAS

Mesa construída em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8.Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser.

Tampo em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, com borda de acabamento de 40mm nos lados livres acabando com 

dobra de 10mm em 90 graus. O tampo deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação.

Prateleira inferior lisa em aço inoxidável espessura de 1,2mm, com bordas de acabamento de 40mm nos lados.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras do tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), sem pontos 

cortantes, sem rebarbas.

Perfis de reforço estrutural em aço inoxidável. Contraventamento tubular em aço inoxidável Ø 1''.

Calhas horizontais sob o tampo, em chapa de aço inox 1,2mm de espessura, com furação para inclusão e alojamento de 3 

tomadas quadradas 220V na cor preta (2 de cada lado da mesa), com leitos que possibilitem a passagem da fiação elétrica 

também no sentido horizontal. A parte posterior das calhas deve ser fechada, proporcionando maior segurança aos usuários.

Prever tomadas (na cor preta) e fiação para instalação das tomadas nas calhas e chicote com plugue (com saída no pé da mesa) 

para ligação com o ponto elétrico no piso.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 1500 mm

Profundidade: 700 mm

Altura: 860 mm

1 Café‐Escola

8 594A

BANCADA LATERAL EM INOX 

Bancada confeccionada em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser. Tampo 

em aço inoxidável espessura de 1,2mm com borda de acabamento de 40mm nos lados livres acabando com dobra de 10mm em 

90 graus. O tampo deverá deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação. Espelho de acabamento posterior e lateral 

direita medindo 100mm de altura. 

Travamento entre pés.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras do espelho, tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), 

sem pontos cortantes, sem rebarbas.

Perfis de reforço estrutural em aço inoxidável. Contraventamento tubular em aço inoxidável Ø 1''.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 700 mm

Profundidade: 700 mm

Altura: 860 mm

1 Apoio Café

9 594B

BANCADA LATERAL EM INOX COM PRATELEIRA INFERIOR ‐ 150cm

Bancada confeccionada em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser. Tampo 

em aço inoxidável espessura de 1,2mm com borda de acabamento de 40mm nos lados livres acabando com dobra de 10mm em 

90 graus. O tampo deverá deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação. Espelho de acabamento posterior e laterla 

esquerda medindo 100mm de altura. 

Prateleira inferior lisa em aço inoxidável espessura de 1,2mm, com bordas de acabamento de 40mm nos lados.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras do espelho, tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), 

sem pontos cortantes, sem rebarbas.

Perfis de reforço estrutural em aço inoxidável. Contraventamento tubular em aço inoxidável Ø 1''.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 1500 mm

Profundidade: 700 mm

Altura: 860 mm

1 Apoio Café

2
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10 594C

BANCADA LATERAL EM INOX COM PRATELEIRA INFERIOR  ‐ 200cm

Bancada confeccionada em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser. Tampo 

em aço inoxidável espessura de 1,2mm com borda de acabamento de 40mm nos lados livres acabando com dobra de 10mm em 

90 graus. O tampo deverá deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação. Espelho de acabamento posterior e lateral 

direita medindo 100mm de altura. 

Prateleira inferior lisa em aço inoxidável espessura de 1,2mm, com bordas de acabamento de 40mm nos lados.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras do espelho, tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), 

sem pontos cortantes, sem rebarbas.

Perfis de reforço estrutural em aço inoxidável. Contraventamento tubular em aço inoxidável Ø 1''.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 200 mm

Profundidade: 700 mm

Altura: 860 mm

1 Depósito

11 599

MESA CENTRAL COM TAMPO EM GRANITO E RODÍZIOS

Mesa construída em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8.Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser.

Tampo em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, com borda de acabamento de 40mm nos lados livres acabando com 

dobra de 10mm em 90 graus. O tampo deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação.

Sobre o tampo de aço inoxidável, prever a instalação de tampo de granito polido na cor branco alpha polido (padrão Alicante ou 

similar), com 2cm de espessura.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2”. Com 04 rodízios reforçados, suportante grande carga, revestidos de borracha 

moldável, sendo 2 fixos e 2 giratórios com trava.

Travamento dos pés da mesa localizado na porção central da mesa, permitindo a utilização de banquetas sob o tampo.

Todas as soldas e as dobras do tampo e prateleira devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), sem pontos 

cortantes, sem rebarbas.

Perfis de reforço estrutural em aço inoxidável. Contraventamento tubular em aço inoxidável Ø 1''.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 2000 mm

Profundidade: 1000 mm

Altura: 860 mm

2 AP Gourmet

12 610

ARMÁRIO DE LIMPEZA

Armário confeccionado em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser.

Possui 04 divisões internas e no mínimo 3 ganchos para vassouras. Os planos devem ser lisos, executados em chapa de aço inox, 

espessura de 1,2 mm com bordas de acabamento de 40 mm.

Capacidade aproximada por plano de 280 Kg de carga distribuída.

Portas em aço inoxidável com puxadores ergônomicos. As duas portas devem possuir sistema de fechamento interno com travas 

e fechadura com chave. Dobradiças das portas em aço inoxidável. Todas as portas devem possuir dobradiças internas à estrutura 

do armário, com no mínimo 5 conexões, reforço rígido na parte interna das portas não permitindo que seja retirado o pino de 

articulação.

Montantes em perfil de chapa dobrada de aço inox, espessura de 1,2 mm.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), sem pontos cortantes, sem 

rebarbas.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 700 mm

Profundidade: 500 mm

Altura: 1800 mm

1 Apoio Café

13 635

ARMÁRIO INOX FECHADO COM 2 PORTAS

Armário confeccionado em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser.

Possui 04 divisões internas. Os planos devem ser lisos, executados em chapa de aço inox, espessura de 1,2 mm com bordas de 

acabamento de 40 mm.

Capacidade aproximada por plano de 280 Kg de carga distribuída.

Portas em aço inoxidável com puxadores ergônomicos. As duas portas devem possuir sistema de fechamento interno com travas 

e fechadura com chave. Dobradiças das portas em aço inoxidável. Todas as portas devem possuir dobradiças internas à estrutura 

do armário, com no mínimo 5 conexões, reforço rígido na parte interna das portas não permitindo que seja retirado o pino de 

articulação.

Montantes em perfil de chapa dobrada de aço inox, espessura de 1,2 mm.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

Todas as soldas e as dobras devem ter acabamento que não ofereça risco de acidentes (cortes), sem pontos cortantes, sem 

rebarbas.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 900 mm

Profundidade: 500 mm

Altura: 1800 mm

1 Apoio Café

14 629

PRATELEIRA SUPERIOR LISA ‐ 200x35cm

Prateleira confeccionada em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser.  

Acoplada em mãos‐francesas de aço inoxidável.

Plano liso em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, com borda de acabamento de 40mm nos lados livres acabando com 

dobra de 10mm em 90 graus. A prateleira deverá resistir a cargas e esforços sem sofrer deformação.

Espelho de acabamento traseiro com 100mm de altura.

A instalação e fixação das mãos‐francesas deverá estar de acordo com o projeto hidráulico, de forma que não comprometa 

possíveis canos na parede onde a prateleira será instalada.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 2000 mm

Profundidade: 350 mm

Altura: 40 mm

2 Apoio Café

3
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15 631A

ESTANTE COM PLANOS LISOS

Estrutura em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser. 

04 planos lisos em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, reforçados e com regulagem de altura.

Capacidade de 300kg por plano.

Montantes com perfis especiais em aço inoxidável.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 900 mm 

Profundamente: 500 mm

Altura: 1800 mm

2 Depósito

16 631B

ESTANTE COM PLANOS LISOS ‐ 100cm

Estrutura em aço inoxidável AISI 304, liga 18.8. Solda TIG, acabamento escovado e processo de corte a laser. 

04 planos lisos em chapa de aço inoxidável espessura de 1,2mm, reforçados e com regulagem de altura.

Capacidade de 300kg por plano.

Montantes com perfis especiais em aço inoxidável.

Pés em tubo de aço inoxidável com Ø 1.1/2” e sapatas de nivelamento em polipropileno injetado com rosqueamento embutido.

DIMENSÕES APROXIMADAS:

Largura: 1000 mm 

Profundamente: 400 mm

Altura: 1800 mm

5 Depósito

4
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